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UNIVERSITY OF NORTH BENGAL 

B.Sc. Programme 4th Semester Examination, 2022  

SEC1-P2-MICROBIOLOGY  

Time Allotted: 2 Hours Full Marks: 60 

The figures in the margin indicate full marks. 
Candidates should answer in their own words and adhere to the word limit as practicable. 

All symbols are of usual significance. 

 The question paper contains PAPER-3 & PAPER-4. The Candidates are 
required to answer any one from the two papers.  

Candidates should mention it clearly on the Answer Book.  

 PAPER-3: FOOD FERMENTATION TECHNIQUES 

1. Answer any four questions of the following:

িনmিলিখত �য-�কান চারিট  pেűর উtর দাওঃ 
3×4 = 12

(a) Describe the chemical changes that take place during bread making.
পাউrিট �তরীেত �য রাসায়িনক পিরবতর্ন হয় তা আেলাচনা কর। 

3

(b) Why fish spoil more rapidly than meat? What is TMAO?
মাংস-এর �থেক মাছ �বশী drত পচনশীল হয় �কন ?  TMAO িক ?  

2+1

(c) What are probiotics? Give two examples of probiotics that are beneficial in a 
condition known as lactose intolerance.  
�pাবােয়ািটক কােক বেল ? dিট �pাবােয়ািটেকর উদাহরণ দাও �যgিল lactose intolerance-এ 
উপকারী। 

1+2

(d) What are the criteria for good fermentation medium?
একিট ভােলা fermentation medium-এর িক িক শতর্ থােক তা �লখ। 

3

(e) What should be the important characteristics of the microorganisms, if they are 
used in food fermentation? 
Food fermentation-এ �য �য অণুজীব ব°বhত হয় তােদর grtপূণর্ �বিশŶ°gিল �লখ। 

3

(f) How the green coloured beer turns into golden yellow colour? What is the 
significance of hops flower in beer composition? 
িকভােব সবুজ রেঙর beer �সানালী হলুদ রং-এ পিরবিতর্ত হয় ?  Beer �তরীর উপকরেণ hops Ɏেলর 
grt �লখ। 

2+1

  
2. Answer any four of the following: 

িনmিলিখত �য-�কান চারিট pেűর উtর �লখঃ 
6×4 = 24

(a) Discuss the spoilage of meat and the microorganisms involved in it. 
মাংেসর পচনিkয়া সmেকর্ ও �য �য অণুজীব তােত যুk তা আেলাচনা কর। 

6
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(b) Explain spoilage of Canned food.
Canned food-এর spoilage আেলাচনা কর। 

6

(c) Describe the process and microorganism involved in Tempeh production. 
Tempeh উৎপাদেনর pিkয়া এবং তার অণুজীব সmেকর্ িবstত িববরণ দাও। 

6

(d) Describe the process of a fermented fish product.
Fermented মােছর dব°সামgীর pিkয়াকরেণর িববরণ দাও। 

6

(e) Give an account on health benefits of consuming probiotic.
Probiotic-এর gহেণ sাs° উপেযািগতা বণর্না কর। 

6

(f) Describe the process of Kefir preparation.
Kefir  �তরীর pিkয়াকরণ আেলাচনা কর। 

6

  
3. Answer any two of the following: 

িনmিলিখত �য-�কান dিট  pেűর উtর দাওঃ 
12×2 = 24

(a) Briefly describe the process of idli and dosa making highlighting the microbial 
and chemical changes in both. 
ইডিল এবং �ধাসার pিkয়াকরণ সmেকর্ �লখ এবং তােত �য microbial এবং রাসায়িনক পিরবতর্ন ঘেট 
তা সmেকর্ আেলাকপাত কর। 

6+6 = 12

(b) Describe various intrinsic and extrinsic factors that affect the growth of micro-
organisms. 
অণুজীেবর বৃিdেত নানা ধরেনর intrinsic এবং extrinsic factor-gিল সmেকর্ বণর্না কর। 

6+6 = 12

(c) Describe preparation of vegetable-based fermented food. Explain the role of 
microorganism in yogurt preparation. 

সবিজ-সmিকর্ত fermented food-এর pিkয়াকরণ বণর্না কর।  yogurt  �তরীেত অণুজীেবর ɛিমকা 
�লখ। 

6+6 = 12

(d) Describe the process of cheese production and highlight the microbiological and 
chemical changes that take place during cheese production. 
cheese �তরীর pিkয়াকরণ আেলাচনা কর। এবং এই pিkয়াকরেণ �য  microbial এবং রাসায়িনক 
পিরবতর্ন ঘেট তা আেলাকপাত কর। 

6+6 = 12

  

 PAPER-4 : MICROBIOLOGICAL ANALYSIS OF AIR AND WATER 

1. Answer any four questions of the following:
িনmিলিখত �য-�কান চারিট  pেűর উtর দাওঃ 

3×4 = 12

(a) What are allergens? Give one example. Name the antibody involved in type I 
hypersensitivity. 
Allergens কােদর বেল ? একিট উদাহরণ দাও। �কান  ্  অ°ািnবিড Type I hypersensitivity-এর 
জন° দায়ী ? 

1+1+1

(b) What is CFU? How does CFU determined during enumeration of soil bacteria? 
CFU িক ? মিৃtকা ব°াকেটিরয়ার গণনা কােযর্ িকভােব CFU িনধর্ারণ করা হয় ? 

1+2

(c) What are water-borne diseases? Give a list of five pathogens that causes water-
borne diseases. 
জলবািহত �রাগ �কান ্  gিল ? পাঁচিট pathogen-এর নাম �লখ যারা জলবািহত �রােগর জন° দায়ী। 

3
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(d) What are indicator organisms? Why are they tested? 
Indicator organisms কােদর বেল ? তােদর test �কন করা হয় ? 

2+1

(e) What is bioaerosol? How does bioaerosol sampling has been done? 
Bioaerosol  কােদর বেল ? িকভােব Bioaerosol sampling করা হয় ? 

1+2

  
  
2. Answer any four of the following: 

িনmিলিখত �য-�কান চারিট pেűর উtর দাওঃ 
6×4 = 24

(a) Write down the working principle of UV light and HEPA filters used to control 
microbial load. 
Microbial load িনয়ntেণ UV light এবং HEPA filters-এর কাযর্-pণালী আেলাচনা কর। 

3+3

(b) Briefly describe chemical disinfection with suitable example. 
Chemical disinfection-এর উপযুk উদাহরণ সহেযােগ িবstত বণর্না কর। 

6

(c) Write down the impact of air-borne bacteria on human health. 
মানব sােs° বায়ুবািহত ব°াকেটিরয়ার ɛিমকা �লখ। 

6

(d) Write down the impact of air-borne viruses on human health. 
মানব sােs° বায়ুবািহত ভাইরােসর ɛিমকা �লখ। 

6

(e) Write down the microbiological and chemical properties of potable water. 
Potable water-এর  microbiological এবং রাসায়িনক �বিশŶ° আেলাচনা কর। 

3+3

  
3. Answer any two of the following: 

িনmিলিখত �য �কান dিট pেűর উtর �লখঃ 
12×2 = 24

(a) Write an account on presumptive, confirmed and completed tests for fecal 
coliforms.  
Fecal coliforms tests-এর জন° presumptive, confirmed এবং completed tests সmেকর্ 
�লখ। 

4+4+4

(b) Write down the principle of following measures used for microbial control: 
Microbial control-এর জন° িনmিলিখত point-gিলর নীিত আেলাচনা কর। 
(i) High temperature / উc তাপমাtা 
(ii) Filtration / িফলে¹শন 
(iii) Desiccation / �ডিসেকশন ্   

4+4+4

(c) Write down the significance of air-borne bacteria on food industries, pharma 
industries and on human health. 
বায়ুবািহত ব°াকেটিরয়ার খাদ°িশেl, ঔষধ িশেl এবং মানব sােs° ɛিমকা উেlখ কর। 

4+4+4

(d) What are air samples? Write in detail, how does air bacteria are enumerated using 
culture-based technique. 
বায়ুর নমুনা কােদর বেল ? Culture-based  পdিতেত িকভােব ব°াকেটিরয়া গণনা করেব তা বণর্না 
কর। 

2+10

 
——×—— 

 


