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UNIVERSITY OF NORTH BENGAL 

B.Sc. Programme 6th Semester Examination, 2022 

SEC2-P2-MICROBIOLOGY 

Time Allotted: 2 Hours Full Marks: 60 

The figures in the margin indicate full marks.  

The question paper contains Paper-3 and Paper-4.  Candidates are required  
to answer any one from the two Papers and they should 

mention it clearly on the Answer Book. 

PAPER-3 

1. Answer any four questions from the following: 
িনmিলিখত েয-েকান চারিট pেűর উtর দাওঃ 

3×4 = 12

(a) Write down the name of intrinsic factors that affect the growth and survival of 
microbes in foods. 

3

 েযসব আভয্nরীণ িবষয়gিল খাদয্dেবয্র মেধয্ আণুবীkিণক জীেবর বৃিd এবং েবঁেচ থাকা িনয়ntণ কের 
েসgিল আেলাচনা কর। 

(b) Write down the name of microorganisms that are responsible for the spoilage of 
milk and fruits. 

3

 েযসব আণুবীkিণক জীবাণু dধ এবং ফল নেŶর জনয্ দায়ী তােদর উদাহরণ দাও। 

(c) How does salt prevent food spoilage? 3
 লবণ িকভােব খাদয্ সংরkণ কের ? 

(d) What foods are commonly contaminated with Staphylococcus aureus? 3
 েকান ্  খাদয্dবয্gিল সাধারণভােব Staphylococcus aureus dারা kিতgs হয় ? 

(e) What are examples of fermented meats? 3
 ফােমর্েnশন pিkয়ায় উdত িবিভn ধরেনর মাংেসর উদাহরণ দাও। 

(f) What are the two groups of fermented fish products? 3
 dিট িভn ধরেনর ফােমর্েnশন pিkয়ায় �তরী মােছর উদাহরণ দাও। 

  
2. Answer any four questions from the following: 

িনmিলিখত েয-েকান চারিট pেűর উtর দাওঃ 
6×4 = 24

(a) What are some examples of probiotic foods? How do probiotics benefit the 
human body? 

3+3

 েpাবােয়ািটক খােদয্র উদাহরণ দাও। িকভােব েpাবােয়ািটক খাদয্ মানব শরীরেক উপkত কের ? 
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(b) What infection does Listeria monocytogenes cause? What is the process of 
canning? 

3+3

 Listeria monocytogenes িক ধরেনর েরাগ ছড়ায় ? ‘কয্ািনং’ পdিতিট আেলাচনা কর। 

(c) What does aseptic packaging do? Give an example of aseptic packaging. 4+2
 িকভােব খাদয্dবয্ সংরkেণর জনয্ ‘অয্ােসিpক পয্ােকিজং’ করা হয় ? ‘অয্ােসিpক পয্ােকিজং’-এর 

উদাহরণ দাও। 

(d) What are the different types of microorganisms involved in processing of 
fermented meat and fish? 

3+3

 েযসব আণুবীkিণক জীবাণুরা ফােমর্েnড মাছ এবং মাংস �তরীর জনয্ দায়ী তােদর উদাহরণ দাও। 

(e) Which microorganisms are used as starter culture in yoghurt and cheese? 3+3
 েকান ্  আণুবীkিণক জীবাণুেদর দই এবং চীজ �তরীর ‘sাটর্ার কালচার’ িহেসেব বয্বহার করা হয় ? 

(f) What are the safety practices that are followed during fermentation of meat? 
What is the importance of increasing acidity of the fermenting meat?  

3+3

 েকান ্  ধরেনর সতর্কতামূলক পদেkপ মাংস ফােমর্েnশন করার সময় gহণ করা হয় ? মাংস 
ফােমর্েnশন করার সময় অmতা বৃিd করার pেয়াজনীয়তা িক ? 

  
3. Answer any two questions from the following: 

িনmিলিখত েয-েকান dিট  pেűর উtর দাওঃ 

12×2 = 24

(a) Write short notes on: 

(i) Tampeh 
(ii) Bacillus cereus mediated food infections. 

6+6

 সংিkp টীকা েলখঃ 
(i) েটময় 

(ii) Bacillus cereus  dারা সংগিঠত খােদয্ িবষিkয়া। 

(b) What are the important parameters that regulate the processing of cheese and 
yoghurt? 

6+6

 চীজ এবং ইেয়াগাটর্ �তরীর সময় িবিভn grtপূণর্ িনণর্ায়কgিল আেলাচনা কর। 

(c) What are the importance of temperature and irradiation on food preservation? 
What are the extrinsic factors that regulate the growth of microbes in food? 

8+4

 খাদয্dবয্ সংরkেণ তাপমাtা এবং িবিকরেণর ɛিমকা আেলাচনা কর। খাদয্dেবয্ জীবাণুর বৃিd 
সmিকর্ত বিহমুর্খী কারণgিল আেলাচনা কর। 

(d) Explain the spoilage of different types of meat products. What are the different 
techniques of preservation of meat from spoilage? 

6+6

 িবিভn ধরেনর মাংেস পচন সংkাn পdিতgিল আেলাচনা কর। েয পdিতgিল মাংেসর পচন বn 
করার জনয্ বয্বhত হয়, েসgিল আেলাচনা কর। 
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 PARER-4

1. Answer any four questions from the following: 

িনmিলিখত েয-েকান চারিট pেűর উtর দাওঃ 

3×4 = 12

(a) Name two air-borne disease and their causative agent. 1 2
1 +1 2

1

 dিট বায়ুবািহত েরাগ এবং তােদর জনয্ দায়ী জীবাণুর নাম েলখ। 
(b) How does desiccation inactivate bioaerosols? 3

 েডিসেকশন িকভােব বােয়াএেরাসলেক িনিkয় কের ? 
(c) How do you calculate PFU of a viral sample? 3

 ভাইরাল নমুনার িপ.এফ.ইউ. িকভােব গণনা করেব ? 
(d) Do you consider E. coli as indicator organism? Justify. 3

 ই.�কািল  িক একিট িনণর্য়কারী জীব ? যুিk দাও। 
(e) How do you identify Staphylococcus aureus in its selective media? 3

 sয্াফাইেলাকkাস ওিরয়াস -েক িকভােব িসেলিkভ িমিডয়ােত শনাk করেব ? 
(f) State the role of high temperature in controlling a bacterial contamination. 3

 বয্াকেটিরয়ার দূষণ েরােধ উc তাপমাtার ɛিমকা িক ? 
  

2. Answer any four questions from the following: 

িনmিলিখত েয-েকান চারিট pেűর উtর দাওঃ 

6×4 = 24

(a) State the significance of air-borne microbes in pharma industries. 6
 বায়ুবািহত জীবাণুর ঔষধ িশেl িক ɛিমকা তা আেলাচনা কর। 

(b) Write a note on how HEPA filter inactivate bioaerosols. 6
 সংিkp টীকা েলখঃ েহপা িফlার dারা বায়ুবািহত জীবাণুর িনিkয়করণ। 

(c) Add a note on trickling filter. 6
 টীকা েলখঃ Trickling filter. 

(d) How anaerobic digestion helps in treating polluted water? 6
 অবায়ুজিনত pিkয়ার সাহােযয্ িকভােব জল পিরǖd করা হয় ? 

(e) Add a note on COLIPAD TEST. 6
 টীকা েলখঃ COLIPAD TEST. 

(f) State the significance of air-borne microbes in food industries. 6
 খাদয্ pিkয়াকরণ িশেl বায়ুবািহত জীবাণুর তাৎপযর্ আেলাচনা কর। 

  
3. Answer any two questions from the following: 

িনmিলিখত েয-েকান dিট pেűর উtর দাওঃ 

12×2 = 24

(a) How do you detect the water-borne pathogens? Mention advantage and 
disadvantage of each process. 

6+6

 জলবািহত জীবাণুেক িকভােব শনাk করা হয় ? pিতিট pিkয়ার সুিবধা এবং অসুিবধা আেলাচনা কর। 
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(b) How do you detect faecal coliform in a water sample? State the significance of 
F:S > 4. 

8+4

 িকভােব িফকাল েকািলফমর্েক জেলর মেধয্ শনাk করেব ? F:S > 4 ইহার তাৎপযর্ আেলাচনা কর। 

(c) Write short notes on: 
(i) Impact of air-borne bacteria on human health 

(ii) Tyndallization. 

6+6

 টীকা েলখঃ 
(i) মানুেষর sােsয্ বায়ুবািহত জীবাণুর তাৎপযর্ 
(ii) িটনডালাইেজশন। 

(d) What are the methods involved in the tertiary treatment of portable water? 
Mention advantage and disadvantage of each process. 

6+6

 পানীয় জলেক পিরǖd করার টারিশয়াির পdিত িক ? এই pিkয়ার সুিবধা এবং অসুিবধা আেলাচনা 
কর। 

 
——×—— 

 

 


