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UNIVERSITY OF NORTH BENGAL 

B.Sc. General Part-II Examination, 2021 

MICROBIOLOGY 

PAPER-V 
Time Allotted: 2 Hours Full Marks: 45 

ASSIGNMENT 

The figures in the margin indicate full marks. 

1. Answer any one of the following:
িনmিলিখত েয-েকানও একিটর  উtর দাওঃ 

15×1 = 15

(a) Discuss about plasmid and cosmid vectors. 
pাজিমড এবং কসিমড েভkরgিল সmেক� আেলাচনা কর। 

9+6

(b) Explain the chemical and natural preservatives used in food preservation. 
খাদয্ সংরkেণ বয্বhত েকিমকয্াল এবং নয্াচারাল িpজারেভিটভ gিল সmেn আেলাচনা কর। 

8+7

  
2. Answer any three of the following: 

িনmিলিখত েয-েকানও িতনিটর  উtর দাওঃ 
10×3 = 30

(a) Write a note on cloning vectors based on viral DNA. 
ভাইরাল িডএনএ-এর উপর িভিt কের �তির েkািনং েভkরgিল সmেক� েনাট েলখ। 

10

(b) Write down the commercial production method of vinegar. Draw a flowchart of 
Idli production. 
িভিনগার-এর বািণিজয্ক উৎপাদন পdিত েলখ। ইডিল উৎপাদেনর একিট েŅা-চাট� » কর। 

6+4

(c) Write short notes on production of: 
িনmিলিখত dবয্gিলর েpাডাকশেনর ওপর সংিkp েনাট েলখঃ 
(i) Dahi 
(ii) Acidophilus milk 

5+5

(d) Explain the role of microorganism in spoilage of fruits and vegetables. 
ফলমূল ও শাকসবিজ sেয়ল করার েkেt মাইেkাঅগ�ািনজেমর ɛিমকা বয্াখয্া কর। 

10

(e) Describe different types of fermenters with suitable diagrams.  
উপযুk ডায়াgাম সহ িবিভn ধরেনর ফারেমnার বণ�না কর। 

10
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